
Zum Onfonga
Räucherlachsrose an Oberskren, 
Butter und Toastbrot
 klein € 6,90

 Groß € 8,90

Bunte Blattsalate mit French Dressing, 
Sonnenblumenkernen, Cherrytomaten, 
gebratenen Hühnerbruststreifen und Kräutern 
 klein € 8,90                                                                                                   

groß  € 10,90

Steirischer Backhendlsalat mit Kürbiskerndressing,
bunten Blattsalaten, gebackenen Hühnerstreifen
und Kürbiskernen 
 klein € 8,90                                                                                                                  

groß  €10,90

Supp´n
Tagessuppe
 
    
 € 3,10
Rindssuppe mit Frittaten
 
     
€ 3,10
Rindssuppe mit Leberknödel
 
     
€ 3,10
Ennstaler Kartoffelsuppe mit Gemüsewürfeln und Kräutern
 
 € 3,40

Hauptspeis´
Wiener Schnitzel vom Jungschwein an Petersilienkartoffeln
und Preiselbeeren
 
     
€ 9,40

Cordon Bleu vom Jungschwein an Pommes Frites
und Preiselbeeren
 
     
€ 9,90

Parmegiana Hühnerbrust
Hühnerbrust mit Mozzarella und getrockneten Tomaten
gefüllt an Basilikumsauce und Ruccolarisotto
          € 11,90

Wiener Zwiebelrostbraten an Bratkartoffeln und Speckbohnen
 € 13,50

Rumpsteak „Café de Paris“ (200g) mit Kartoffelspalten
und gebratenem Gemüse
 
 
 € 17,90

Gebratenes Schweinskotelett (260 g) mit Knochen an
Knoblauchbutter, Bohnen –und Speckkartoffelgröst’l
 
 
 € 13,90

Gebratene Saiblingsfilets „Müllerin Art“
mit Butterkartoffeln und Blattsalat
 
 
 € 13,10



Fleischfondue pro Person (auf Vorbestellung)
 
  
 € 25,00

…wos Guats…
Steirische Kasnock‘n an Speckkrautsalat
 
     
€ 8,90

Kartoffelrösti mit gebratenem Gemüse
 
     
€ 6,90

…wos Siaß’…
Joghurt – Crème Brûlée an Sauerkirschen und 
Amarenaeis
 
     
€ 5,90

Feines Mousse von der Callebautschokolade
an Waldbeerragout
 
     
€ 5,20

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster
 
    
 € 7,20

Salzburger Nockerl (Dauer rund 30 min)
 
 
 € 14,90

Für unsere Naschkatzen haben wir natürlich auch noch Eispezialitäten:

Schauen Sie einfach in unsere 

Eiskarte...
Unser Küchenteam legt großen Wert auf die Verwendung von regionalen 

Produkten und auf die frische Zubereitung unserer Speisen.

Aus diesem Grund kann eine kleine Wartezeit entstehen, welche sich 
durch köstliche, heimische Aperitif überbrücken lässt -  das Warten wird 

sich lohnen!

(Für Eilige haben wir „schnelle“ Speisen mit oranger Farbe 
gekennzeichnet!)


