
Der Familienname Wendelin ist in Gols häufig, das ist auch der 
Grund warum fast alle Wendelins noch einen Beinamen führten 
und teilweise noch führen.
Der Ursprung von Binder-Wendelin liegt im Jahre 1869, damals 
kaufte der Ururgroßvater von Harald Wendelin ein Grundstück auf 
dem sich der Betrieb eines Fassbinders befand und seitdem sind 
alle Bewohner des Hauses in der Neustiftgasse unter dem Namen 
Binder-Wendelin bekannt. „ Carpe Diem“ bei 
den 10,5 ha Rebfläche die wir bearbeiten bleibt unser Leitspruch 
keine leere Floskel. Die Symbiose, die aus den natürlichen 
Gegebenheiten und unserer Arbeit entsteht, ist die tägliche 
Herausforderung und Motivation zugleich.
Konsequente Ertragsregulierung und bedachte Auswahl der 
passenden Reb-Sorte sind die Grundpfeiler auf denen wir unsere 
Arbeit aufbauen. Nur so können Weine entstehen, die jeden 
internationalen Vergleich standhalten und trotzdem ihren 
typischen Charakter nicht verleugnen müssen.

Weißweine
Grünschnabel 2009, 10,9 % 
Vol. 
Erstgelesene Trauben aus 
frühreifen Lagen der Sorten 
Grüner Veltliner und Weißer 
Burgunder prägen diesen Wein. 
Feingliedrige Fruchtaromatik, 
komplexer Geschmack, frisch, 
belebend, süffisant
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 €   3,-
Flasche 0,75
 € 18,-

Sauvignon Blanc Gols 2008, 
11,2 % Vol.
Ein charaktervoller Wein mit 
typischen Anklängen von 
Fenchel und grüne 
Paprikaschoten. Rassige Säure 
und mineralische Töne am 
Gaumen, mit zitrusartigem 
Abgang.
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 €   3,60
Flasche 0,75
 € 22,-




Rotweine
Brüder 2006, trocken, 13,5 % 
Vol. 
Tief dunkles Rubingranat, in 
der Nase nach verschiedenen 
Beerenaromen. Am Gaumen 
stoffig mit dezenter Süße, 
weiche Säure, gute 
Konzentration im langen 
Abgang
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 €   4,60
Flasche 0,75
 € 24,-

Alter Satz 2006, 13,7 % Vol.
Dunkelrot mit  violetten 
Nuancen.
Im Geruch finden sich 
Brombeer-  und 
Weichselaromen. Weiche, runde 
Tannine
saftig, mit einer eleganten 
Würze im Abgang
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 €   4,-
Flasche 0,75
 € 24,-

Carpe Diem 2006, trocken, 
13,5 % Vol.
16 Monate in neuen Barriques 
gereift, Kaffee- und 
Röstaromen im Bukett, 
elegante Harmonie, reiche 
Frucht und feste Tanninen. Viel 
Kraft und Länge.
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 €   6,50
Flasche 0,75
 € 39,-


